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YULAFLI KURABIYE

Malzemeler

1 kase un (250 gr)

1 buguk kase yulaf ezmesi (bilinen kahvaltilik yulaf ezmesi)
1 paket kabartma tozu

1 tath kasidi tarcin

1 tath kasi§i muskat rendesi

Yarim kaseden daha az findik yagi ve tamamlamak i¢in portakal suyu.
1 kase toz seker

1 fiske tuz

1 yumurta

Dértte bir kase (60 gr) st

1 portakal kabugunun rendesi

6-7 adet kuru kayisi

Istege bagl ceviz veya findik

Yumurta, seker, portakal kabudu rendesi, portakal suyu ve siitii karistirin. igine muskati, ceviz kiriklarini, ufak
ufak dogranmis kayisilari ve tarcini da ekleyip tekrar karistirin. En son un, yulaf ezmesi ve kabartma tozunu da
koyarak karistirin. Yagli firin kagidi yayilmis tepsiye yemek kasigi dolusu hamuru diisirin ve énceden isitilmis
200-250 derecedeki firinda kurabiyelerin kenari hafifce kizarana kadar pisirin.
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