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YULAFLI KURABIYE

https://migros.com.tr

1,5 su bardag yulaf ezmesi
1 su bardagi kepekli un

1 cay kasigi karbonat

1 cay kasigi kabartma tozu
Tuz

1/2 su bardagi toz seker
100 gr. tereyagdi

1 adet yumurta

1 yemek kagigi vanilya

1. Yulafi, unu, karbonati, kabartma tozunu ve tuzu bir kapta karigtirin.

2. Toz sekeri ve tereyadini mikserle 3-4 dakika krema kivamina gelene kadar karistirin.
3. Yumurtayi ve vanilyayi ekleyip karistirmaya devam edin.

4. Yulafli kangimi ekleyip 1-2 dakika daha karigtirin.

5. Karigimin hafif ele yapigan bir kivam almasina dikkat edin.

6. Yagli kagida bir kagik yardimiyla araliklarla kurabiye harcini dékan.

7. Onceden isitilmig firnda (6nemli) Gstl kizarana kadar pisirin.

8. Pisen kurabiyeleri 10 dakika tepside beklettikten sonra servis yapin.
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