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YULAFLI KURABIYE

Bir bardaktan biraz yulaf
Yarim su bardak un

Yarim tath kasigi karbonat
Yarim tatli kagigi tuz

120 Gram margarin

Yarim bardak kara seker

1/4 bardak normal seker

1 adet yumurtasi

1 tath kasidi vanilya

Yarim bardak hindistancevizi
3/4 bardak badem

3/4 bardak kuru kayisi parcalari

Once firnimizi 165 derece civarinda isitiyoruz. Sekerleri ve yagi sivi bir hal alana dek ¢irpmaya basliyoruz. Daha
sonra sirada yumurta var yumurtay: ekledikten sonra karigtirmayi birakmiyoruz, malzemelerimiz un, yulaf ve
karbonati ekliyoruz. En sonunda kayisi, badem ve hindistancevizini ekliyoruz. lyice karigtiriyoruz. Hafif
yaglanmig veya yagdh kagit serili tepsimize bir birine yapismayacak sekilde kurabiyelerimizi aralik birakarak
koyuyoruz. Daha sonra 20 [?] 30 dakika kadar pisiriyoruz.
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