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YULAFLI KEK

2 su bardag yulaf unu

5 adet yumurta

3 corba kagiJ! tereyagdi

1 fiske tuz

1 cay kasigi karbonat

1 tath kasidi limon kabugi rendesi
9 corba kasi§i toz seker

Evvela toz seker ve yumurtalar gukur bir kabin igine alinir. Mikser yardimiyla seker eriyene kadar cirpilir.
Eritilmis ve sodutulmus tereyagi ilave edilir, bir ka¢ tur daha ¢irpilir. Elenmis arpa unu, limon kabugu rendesi tuz
ve karbonat da katilir. Tahta kagik yardimiyla alt st ederek karistirilir. Yaglanmis ki¢Uk tepsiye dokalar. 165
derece firinda 35-40 dakika pigirilir. Firindan ¢iktiktan 10 dakika sonra kare kare kesilir ve ikram edilir.
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