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YULAFLI KAYISI

1 su bardagi kuru kayisi
2 yemek kasigi ceviz

1 cay bardagdi yulaf unu
2 su bardagi su

1 cay kasigi tarcin

1 cay kasigi tereyadi

1 yemek kasigi bal

1 yemek kasigi pekmez

Yulaf 2 su bardag su ile pigirilir. Pisme islemi tamamlanmaya yakin kayisilar, tereyagi eklenir. Kayisilar
yumusayinca ocaktan alinir ceviz, tarcin ilavesi ile rondodan gegirilir. Kaselere pay edilir. Uzerine bal/pekmez

konulur. Cevizle sislenir, soguyunca yenir.
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