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YULAFLI KABAKLI PATATES

4 adet patates

1 su bardagi konserve kabak
1 corba kasigi bal

3 ¢orba kagsiJI esmer seker

1 su barda@i yulaf

1/4 su bardag kiyilmig cevizler
1/2 cay kasigi kabartma tozu
3/4 cay kasigi tarcin

Tuz

1/4 cay kasig hindistancevizi
1 su barda@i yagsiz sut

1 yumurta

1 cay kasigi vanilya

3 kasik yag

1 tutam kabak pasta baharat

Tepsiye tek kat olarak patates dilimlerini ve yadi birakiniz. 1/4 ¢ay kasigi targin, bal ve folyo ile kaplayin serpin.
Finnda 15 dakika, patates yumusak elde edene kadar. Bu arada, bir orta biyUklikte bir kapta, yulaf, findik
yarisi, kabartma tozu, tarcin kalan, kabak pasta baharat, hindistancevizi ve tuz birlestirerek; karigtirin. Ayri bir
kapta, fircalamak birlikte kabak, kahverengi seker, siit, yumurta ve vanilya. Firindan patatesleri ¢ikarin, sonra
patates lzerinde yulaf karigimi dokin. Yulaf Gizerine kabak karigimi dokin karigimi olarak egit mimkdin. Ust
Uzerinde kalan findik serpin. Ust altin kahverengi ve yulaf ezmesi belirledi 30-35 dakika pisirin yulaf ezmesi
veya kadar. Firindan sicak servis yapin.
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