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YULAFLI EKMEK

1,5-2 su bardagi unu eleyip maya ile karigtirin. 1 su bardag yulaf ezmesi, birer tath kagigi tuz ve gseker, yarm
¢ay bardagi sivi yag ve 1 su bardag ilik su ekleyerek yogurun. Uzerini kapatip ilik ortamda 40 50 dakika
bekletin. Ekmek sekli verin ve yaglanmis tepsiye koyun. Ekmegin Gzerine sivi yag surtn. 1 yemek kagsidi yulaf

ezmesi serpin. 20 dakika bekletip 180 C'ye isitilmig firinda 30-35 dakika pisirin.
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