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YULAFLI EKMEK

h ://www.droetker.com.tr

Hamur:

4 - 4,5 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Instant Maya
1 su bardagi yulaf ezmesi

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi toz seker

1 cay bardagdi sivi yag

1 su bardagi rendelenmis beyaz peynir
2 tatl kagigr kekik

1,5 su bardagd ik su

Uzeri icin:

1 yemek kasigi sivi yag

1 yemek kasig yulaf ezmesi

Unu eleyip maya ile kanigtirin. Yulaf ezmesi, tuz, toz geker, sivi yag, peynir rendesi, kekik ve Ilik suyu ekleyerek
iyice yogurun. Uzerini kapatip 1lik ortamda 40-50 dakika bekletin.

Firn tepsisini yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin énceden agin.

Alt-Ust pisirme: 190 °C

Turbo pigirme: 180 °C }

Mayalanan hamuru kisa bir stire yogurup ekmek seklinde yuvarlayin ve tepsiye alin. Uzerlerine sivi yag siriin ve
yulaf ezmesi serpin. 20 dakika bekletip pisirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 25 - 30 dakika

Finndan ¢ikartip Gzerini kapatin ve sogumaya birakin.
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