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YULAFLI CITIR TAVUK

1 su bardag yulaf )

% su bardagi rendelenmis Igim Kagar Peyniri
1 cay kasigi dogranmig taze kekik

Yarim ¢ay kasigi tuz

Yarim ¢ay kagsigi taze ¢ekilmis karabiber
450 gr tavuk gogsu

Firini 230°C’de 6nceden isitin. Yulaflar mikserde yarim dakika boyunca ufalayin. Bir kaba igim Kagar Peyniri
rendesi, kekik, tuz ve karabiberi ekleyin. Tavuk pargalarini streg filme sarin. Uzerlerine hafif¢e vurarak etleri
inceltin. Streg filmden ¢ikarin ve yagdlayin. Hazirladidiniz yulafa iyice bulayin. Yulaf karigimina buladiginiz tavuk
parcalarini yaglanmig tepsiye dizin. 200 dereceye getirdiginiz firnda 20 dakika boyunca Uzeri kizarana kadar
pisirin. Yaninda Igim Yogurt ile birlikte sicak servis edin.
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