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YULAFLI CIKOLATALI KURABIYE

200 gram oda sicakliginda tereyagi
3/4 su bardagi esmer seker

2 adet yumurta

3/4 su bardagi un

2 su bardag yulaf

Yarim paket kabartma tozu

Yarim paket vanilya

1 su barda@i damla cikolata

Tereyadi ve esmer sekeri derin bir kaba alip, mikserle yadi yedirene kadar cirpin. Yumurtalari ekleyip, ¢irpmaya
devam edin. Daha sonra un, yulaf, kabartma tozu, vanilya ve damla ¢ikolatay katip, tim malzemeyi yogurun.
Hamuru 1 saat dinlendirdikten sonra ceviz biyUkligunde parcalar koparin ve elinizle sekil verin. Firin tepsisine
yerlestirdiginiz kurabiyeleri dnceden isitiimis 170 derece firinda 10 dakika pisirin.
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