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YULAFLI CEVIZLI KURABIYE

150 Gr Sana Hamurisi

1 Adet yumurta

2 Su Bardagi yulaf ezmesi

1 Paket vanilya

1 Gay Fincani 6giitilmUs ceviz
1 Gay Fincani esmer seker

3 Corba Kagsigi un

Sana Hamur isi yag@i bir kabin igine koyup kisik ateste eritin. Bes dakika bekletin. Uzerine yumurta, esmer seker
ve vanilya ilave edip kagikla karistirin. Uzerine yulaf ezmesi, un ve ceviz ekleyip karistirin. Karigimdan bir tatl
kasig alip pisirme kagidi serilmis firin tepsisine koyun, kasikla tzerine bastirarak bes santim ¢apinda yuvarlak
olusturun. Hamurun tamamini bu sekilde paylastirin. 170 derecede isitilmig firinda 10-12 dakika pisirin. Firindan
cikardiginiz kurabiyeleri bes dakika sonra bir spatula ile tepsiden alin, servis tabagina siralayip sogumaya
birakin.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 06.03.2023
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