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YULAFLI BİSKÜVİ

2 su bardağı yulaf ezmesi
2 yemek kaşığı buğday kepeği
Yarım bardak su

Suyu kaynatın. Yulaf ezmesini robotta çekerek un haline getirin. Yulaf unu, buğday kepeği ve suyu karıştırın,
hamur haline getirin. Birkaç dakika yoğurun. Bir bardakla yuvarlak yuvarlak kesin. Tepsiyi zeytinyağıyla yağlayıp
190 derece ısılı fırında 40-50 dakika pişirin.

Not: Bisküvileri bolca yapıp hava geçirmez bir kapta saklayabilirsiniz.
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