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YULAFLI BISKUVI

2 su bardagi yulaf ezmesi
2 yemek kagidi bugday kepegi
Yarim bardak su

Suyu kaynatin. Yulaf ezmesini robotta gekerek un haline getirin. Yulaf unu, bugday kepegi ve suyu karistirin,
hamur haline getirin. Birkag dakika yodurun. Bir bardakla yuvarlak yuvarlak kesin. Tepsiyi zeytinyagiyla yaglayip
190 derece 1sil firinda 40-50 dakika pisirin.

Not: BiskUvileri bolca yapip hava gegirmez bir kapta saklayabilirsiniz.
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