%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

YULAF UNLU RENKLI KREP BOREK

https://www.sabah.com.tr

1/2 su bardag yulaf unu

1 su bardagi bugday unu

2 adet yumurta

1.5 su bardagi sit

1 corba kasigi sivi yag

8-10 dilim kagar peyniri

5-6 corba kasigi krem peyniri
8-10 dilim salam

8-10 dilim burger peyniri

1/2 gay kagigi tuz

Pesto Sos Igin:

1 demet feslegen

1 tath kasidi tuz

2-3 corba kagsigi zeytinyag!
2-3 ¢orba kagsidi rendelenmis parmesan peyniri
2 gcorba kagsigi krem peynir

Yumurtalari genis bir kaba alip tel ¢irpict ile ¢irpin. icine yulaf unu, bugday unu, siit ve tuzu ekleyip, akiskan
kivamda bir hamur elde edin. Bir havlu kagit ile fazla yagini aldiginiz isinmig tavaya bir kepge krep hamurundan
dokin. Ince bir katman olmasina 6zen gésterin. Bir tarafi pisip hafif renk aldiginda diger tarafini gevirin. Bitin
krep hamuru bitene dek isleme devam edin. Pesto sosu i¢in tim malzemeyi mutfak robotuna alin ve akiskan bir
sos kivamina gelene dek ¢ekin. 2 adet krebin i¢ine pesto sostan striip kagar peyniri dilimlerini yerlestirdikten
sonra rulo haline getirin ve 2 parmak kalinliginda dilimleyin. Diger ¢esitler icin krem peynirini kalan kreplere pay
edip sUrln. Salamlar kreplerin yarisina dizip rulo haline getirin ve yine 2 parmak kaliniginda dilimleyin. Burger
peyniri icin de ayni islemi yapip, kestikten sonra ¢6p sislere batirarak servis edin.
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