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YULAF UNLU PizzA HAMURU

1,5 su bardag yulaf ezmesi
1 adet yumurta

1 yemek kagigi zeytinyagi

1 yemek kasigi sit

1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi karabiber

1 cay kasigr kekik

Oncelikle pizza hamuru icin yulaf ezmesini Argelik Resital Dograyici’da un haline getirin.

Yulaf ezmelerini Argelik Resital Dograyici’da ¢ekip yulaf unu elde ettikten sonra unu Argelik Multi Sef Mutfak
Makinesi kasesine alin.

Yulaf ununun tizerine; yumurta, zeytinyagi ve siti alip yogurmaya baglayin.

lyice yogurduktan sonra tuz, karabiber ve kekigi ekleyin.

Yogurulurken dagilirsa azar azar su ilave edebilirsiniz.

Arcelik Multi Sef Mutfak Makinesi’nde yogurdugunuz yulaf unlu pizza hamurunuz hazir.

Hamurunuz oda sicakliginda dinlenirken pizzanizin malzemelerini hazirlayin.

Tezgahta elinizle actiginiz pizza hamurunun Uzerine sosunuzu ve arzu ettiginiz malzemeleri dizip Argelik
Ankastre Firin’da pisirin.
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