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YULAF UNLU EKMEK

2 su bardag yulaf unu

1 su barda@i tam bugday unu

1 cay kasigi kabartma tozu

1/2 gay kagi§i tuz

2 adet yumurta

1/4 su bardagi sizma zeytinyagi
1 cay bardag st (istege bagl)

Firnni 180 derecede isitin ve ekmek kalibini yaglayin veya pisirme kagidi ile kaplayin.

Bir karistirma kabinda yulaf unu, tam bugday unu, kabartma tozu ve tuzu karigtirin.

Ardindan Uzerine yumurtalar ve zeytinyagini ekleyin. Tim malzemeleri iyice karigtirin.

Egder karisim ¢ok kuru goriiniyorsa, istege baglh olarak sut ekleyebilirsiniz. Ancak karigimin kivami ¢ok sivi
olmamali, biraz yogun olmalidir.

Hazirladiginiz karigimi yaglanmig veya kapl ekmek kalibina dokiin ve diizgln bir sekilde yayin.

Onceden isitilmis firinda yaklasik 45-50 dakika pisirin. Ekmek kabarip Gzeri altin rengini aldiginda kontrol
edebilirsiniz. Kurdan testi yaparak, i¢ kisminin pistiginden emin olun. Kirdani ekmek ortasina batirin, ¢iktiginda
temizse ekmek pismis demektir.

Firindan ¢ikan ekmek kalibini 10 dakika kadar dinlendirin, ardindan ekmek kabini ¢ikarin ve tamamen sogumasi
icin tel 1zgara Uzerine alin.

Tamamen soguduktan sonra dilimleyerek servis yapin
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