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YULAF LAPASI

1 su bardag st

2 yemek kasi@i yulaf unu (yulaf ezmesini robottan gecirdim)

2 yemek kasigi badem unu (yoksa bademleri de robottan gegirebilirsiniz)
5-6 tane iri kinlmig ¢ig badem

1 tath kagig bal

Uzerini stslemek igin; (istege bagl)

Visne ve file badem

Keskul tadinda yulaf lapasi yapimi igin sit, badem unu, yulaf unu ve kirllmig bademleri kii¢iik bir sos tenceresi
icinde bir araya getiriyoruz.

Karigtirlyoruz.

Orta ateste kivam alana kadar pisiriyoruz.

Yulaf lapasini ocaktan alip iimaya birakiyoruz. Ardindan bal ildve edip karistiriyoruz.

Servis késesine allyoruz.

Uzerini dilediginiz sekilde sUsleyebilirsiniz.
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