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YULAF KEYFI

https://www.elele.com.tr

240 g yulaf

80 g esmer seker

1 cay kasigi tuz

1 paket kabartma tozu

3 bardak hizl pigsen yulaf
1/2 cay kasigi toz targin
2 blyuk hafifce ¢irpiimig yumurta
80 g yagdsiz sit

40 g eritilmig tereyagi

50 gr rendelenmis elma
50 g yaban mersini

Firini 175 derecede isitin. Derin bir kapta yulaf, esmer seker, kabartma tozu, tuz ve tar¢ini karistirin.Baska bir

kapta yumurta, sut ve tereyagdini iyice karistirip, kuru malzemelere ekleyin. EIma ve yaban mersinini de bu
karigsima ekleyip, doért kdse yagladiginiz bir pyrex tepsiye bu karigsimi yayin ve firnda 35-40 dakika pigirin.
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