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YULAF KEPEKLI PEYNIRLI MINI COREKLER

3 yemek kagigi yulaf kepegi

3 yemek kagsigi lor peyniri

1 adet yumurta (ya da 2 yumurta aki)
3-4 dal dereotu (incecik dogranmisg)
Tuz

Taze ¢ekilmis karabiber

3 yemek kagigi magarin

Bir kase iginde bitlin malzemeyi karigtirin (yumurta segenegine dikkat ederek, sadece birini tercih edeceksiniz).
Ceviz blyukliginde toplar yapin ve elinizle bastirarak kéfte gibi sekillendirin. Uzerine dilerseniz ¢atalla delikler
acin ya da c¢atal bastirarak sekil verin.

Finn kabini firga yardimiyla yaglayin ve mini ekmekleri dizin 180 derece firinda altin rengi olana kadar pigirin.
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