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YULAF KEPEKLI MUFFIN

https://www.elele.com.tr

250 g yulaf kepegi

50 g esmer seker

1 cay kasigi targin

1 paket kabartma tozu
290 ml yagsiz sut

2 adet yumurtanin aki

2 yemek kagsigi zeytinyagdi
50 g kuru (zim

1 adet havug

Firininizi 6nceden 220 ° C[?lye 1sitin. Kuru malzemeleri derince bir kapta karigtirin. Siit, yumurta aki ve
zeytinyagini karnistirin. Bu karigimi kuru malzemelerin igerisine karistirarak dékiin ve harmanlayin. Karisimi bes
dakika, yulaf kepegi sUtl ¢cekene dek dinlendirin. Kiiguk rendeden gegmis havucu tzimle birlikte karigsima
ekleyin.15 adet cupcake kabina karisimi bolustiriin ve 12-15 dakika, kahverengilesinceye dek firinlayin.
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