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YULAF KAPLI KEK

3 yumurta

1,5 cay bardag seker

1 limon

1 su bardag yogdurt

2,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 cay bardagi badem

1 su bardag@i yulaf

1 cay bardagdi parc¢a cikolata
2 ¢ay bardagi kuru Gzim

Yumurta ve sekeri iyice girpin. Rendelediginiz limon kabugunu ekleyin. Limon suyunu yogurtla karigtirin ve
karigimin igine ilave edin. Uzerine un, kabartma tozu ve vanilya koyup karigtirin. Kiyilmig ¢ig badem ile yulafi
yaglanmig unlanmig bir kabin igine yayin. Uzerine kek harcini bogaltin, parca gikolatalari ve kuru tziimleri
serpistirin. 170 derecedeki firinda Gzeri kizarincaya kadar pisirin. Cikinca ters gevirin. Isterseniz Uizerine pudra
sekeri serpebilirsiniz.
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