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1 su bardag sivi yag

1 su bardag ceviz igi

2 cay bardagi pekmez

2 adet rendelenmis havug

4 yumurta

2 adet portakal kabugu rendesi
1,5 su bardagi seker

1 cay bardagi su

3 su bardagi un

1 paket vanilya

1 cay bardadi parc¢a cikolata
1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi karbonat

1 portakalin suyu
Kaplamasi igin:

1,5 su bardagi yulaf

2 yumurta aki

YULAF KAPLI KEK

Yumurta ve sekeri 5 dakika ¢irpin. Yumurtanin rengi agilip kdpurtince i¢ine yagi, pekmezi, suyu ekleyip
¢irpmaya devam edin. Unu, vanilyayi ve kabartma tozunu eleyip bu karigimin igine ekleyip karigtirin. Boza
kivaminda bir karigim olunca 6nce kalibi yaglayin ve yumurta akini stizlip Gzerine bol yulaf serpin. Bu sekilde
hazirlanmig kek kalibina harci bogaltin. Portakalin suyu ve kabugunu ve irice dogranmig ceviz i¢lerini isterseniz
de ¢ikolata parcalarini ekleyip karistirarak tzerine dékip birakin. Bu sekilde 170 derecedeki firinda 40 dakika
pisirin. Firndan ¢ikarttiginiz kekin biraz sogumasi gerekmektedir. Sonra servis tabagina alip ikram edin.
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