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YULAF EZMELI ELMALI KURABIYE

113 Gr Sana Klasik

1 Tath Kasigi karbonat
2 Adet yumurta

1 Tutam tuz

4 Corba KagIgi st

1 Bardak kuru (zim

1 Bardak esmer seker
60 gr sitl gikolata

1 Adet Kip dogranmis elma
3 Bardak un

1 Paket vanilya

0,5 Bardak yulaf ezmesi

Un yulaf ezmesi karbonat vanilya ve tuzu bir kapta harmanlayin.Genis bir kapta sekeri ve margarini krema
kivamina gelene kadar mikserle ¢irpin.Yumurtalar teker teker ekleyin.Un karigimini ve sGtu ilave edip iyice
karistinin.Son olarak kiip dogranmis elmalari ekleyin.hamurdan kagsikla parcalar alip yagdh kagit sarili tepsiye
dizin.180 derecelik firnda 12-14 dk. da pisirin.|zgara teli Gizerinde sogutun.Cikolatayr benmari usuli eritin ve
kagittan yapiimis kilaha doldurun.Kurabiyelerin Gzerine ¢ikolatadan ¢izgiler olusturun ve donduktan sona servis

yapin.
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