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YULAF EZMELI EKMEK (EKMEK MAKINESI)

25 gryag

1 su bardagi beyaz un

1 su bardagi tam bugday unu
3 yemek kagsigi yulaf unu
yarim su bardag yulaf ezmesi
1 cay kasigl kuru maya

1 tath kasigr tuz

1 yemek kasigi bal

1 su bardagi su

Makinenin ekmek pisirme haznesini mutfak tezgahina alip pervaneyi takin. Makineyle birlikte gelen kap ve kagsik
OlcUlerini kullanarak, hazneye ilk olarak suyu, sanayagini ve bal koyun. Unlari ve yulaf ezmesini bir kagikla
serperek suyu ortecek sekilde ilave edin. Tuzu, unlarin hemen Usttine haznenin bir kdgsesine yerlestirin. Unlarin
ortasinda ki¢Uk bir gukur agip icine mayayi serpistirin.

Ekmek haznesini makineye yerlestirip kapagini kapayin.

Tahil ekmek, 500 gram, orta kizariklik seviyesini se¢erek makineyi ¢aligtirin.

Programin ilk 5-10 dakikasinda makinenin kapagini a¢ip malzemelerin iyice karismig oldugunu kontrol edin.
Egder karismamig malzeme varsa plastik bir spatula ile karismasina yardim edin.

10 dakika sonra hamurun yapisini kontrol edin. Hamurun kulak memesinden daha da yumusak olmasi
gereklidir. Hamurunuz ¢ok kuru ve sert olmussa birkag kasik su ilave ederek yumusacik bir hamur elde
etmelisiniz. EGer civik olmugsa birkag¢ kasik un gerekebilir.

Pisme sinyalinden 5 dakika sonra, kalin bir firin eldiveni kullanarak hazneyi makineden ¢ikarin. Ekmegi plastik
bir bicak yardimiyla kenarlardan ayirip bir sogutma teline veya 1zgara Gzerine alin. 30-40 dakika beklettikten
sonra kesin.
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