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YULAF EZMELI CUBUK KURABIYE

1.5 litre su

2 tath kasig tuz

375 gr yulaf ezmesi

1.5 su bardagi rendelenmis kasar peyniri
90 gr tereyadi

2 tatl kagig karabiber

Tereyagi

Tuz

Suyu genis bir tavaya koyup yiksek isida kaynatin. Ocagi kisarak tuzu ekleyin ve yulaf ezmesini tahta bir
kasikla yavas yavas icine dokin. Karigtirarak Tavayi atesten alin. Kasar peyniri, tereyag karabiber ve tuzu
ekleyin. Tereyadi tamamen eriyene ve suyunu hafif cekene kadar karigtirarak 3-5 dakika pigirin. Karigimi,
mermer bir tabaka ya da bir firin tepsisi gibi plrtizsiz bir ylzeye dokun. Yulaf ezmesini bir palet bicag
kullanarak, 2 cm kalinhiginda yayin ve dikddrtgen bigiminde sekillendirin. Sojuyana kadar bekletin. Yulaf
tabakalarini keskin bir bigakla dnce ikiye sonra esit seritler halinde kesin. Firin tepsilerini zeytinyagiyla yaglayin.
Yulaf geritlerini koyu altin sarisi olana kadar énceden 200 derecede Isitilmig firnda 40-50 dakika pigirin.
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