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YULAF EZMELI BISKUVILER

www.takita.com.tr
190 grun

1 tath kasigi kabartma tozu
1 tatl kasigi karbonat

1 fske tuz

1,5 su bardag yulaf ezmesi
1 su bardagi Formtat 60

1 paket vanilya

Yarim su bardagi ceviz igi

1 ¢ay bardagi kuru Gzim

1 yumurta

113 gr tereyag!

Un, kabartma tozu, karbonat, vanilya, tatlandirici, tuz, yulaf ezmesi, Uziim ve cevizi genis bir kasede
harmanlayin. Tereyag! ve yumurtay: ekleyip iyice yogurun.

Hamurdan ceviz blyukliginde parcalar kopartip elinizde yuvarlayarak top sekli verin ve yagl kagit serili firin
tepsisine aralikl olarak dizin.

180 dereceye ayarlanmis firnda 10 dakika pisirin ve firndan ¢ikartip sogumaya birakin.
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