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YULAF EKMEĞİ (EKMEK MAKİNESİ)

1 + 1/8 kap ölçek su (Yazın soğuk, kışın ılık)
1 küçük kaşık ölçek tuz
1 büyük kaşık ölçek şeker
2 büyük kaşık ölçek sıvıyağ
3 kap ölçek yulaf unu
2 küçük kaşık ölçek maya (Aktif kuru)

Ekmek haznesinin kuru olduğunu kontrol ettikten sonra pervaneyi yerleştirin. Haznenin içine ilk olarak su ve
sıvıyağı alın. Üzerine şeker, tuz, maya ve yulaf ununu ekledikten sonra makinenin kapağını kapatın. Makinenin
üzerinden beyaz ekmek programını seçin. Program bitiminde ekmeği hazneden alıp altından pervaneyi çıkartın.
Ekmeği temiz bir beze sarıp oda sıcaklığında soğuttuktan sonra dilimleyin.
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