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YULAF ÇORBASI

https://www.corbatarifi1.com/CorbaTarifi/576241813/yulaf-corbasi.html

2 çorba kaşığı zeytinyağı
1 adet kuru soğan
4 diş sarımsak
1 çay bardağı yulaf
1 su bardağı süt
5 su bardağı su
Tuz, karabiber
1 çay bardağı muskat

Kuru soğanı yağda kavurun.
Sarımsağı ekleyin, soteleyin.
Yulafı, baharatları ilave edin kavurun.
Suyu ve sütü ekleyin, karıştırarak pişirin.
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