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YULAF CORBASI

1 adet tavuk veya pilicin iki gdgsi
6 su bardagi su

1 su bardag st

yarim kutu yulaf (hazir alinir)

2 cay kasigi tuz.

Yulaf soguk su ile islatilir. On, on beg dakika birakilir. igerisine kaynar tavuk suyu, tuz ilave edilir. Ates tizerinde
birka¢ kaynama aldiktan sonra bir tel ile kanigtirilip pisirilir. Atesten indirilir. Pigsmis tavuk veya pilicin gégus etleri
lime lime ufaltilir ve ilave edilir. 3-5 dakika daha kaynatilip gorba kasesine doékillr ve servise verilir.
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