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YULAF CORBASI (DIYET)

1 kasik tereyagi
2 bardak su

1 kasik yulaf
Tuz

Normal ¢orbalarda oldugu gibi tencereye 6nce yag konulur. Isitilarak eritilir ve hafif yakilir. Tencereye su ilave
edilir. Kaynadiktan sonra yulaf da aktarilir. Bir taraftan da karistirlarak 25 - 30 dakika kaynamaya birakilir. Bu
slre sonunda atesten indirilir. Atesin hafif olmasi gerekir.
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