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YUKSUK MAKARNA CORBASI

1 su barda@i yiksik makarna

2 adet tavuk g6gsu

Yeteri kadar su

Tuz

Yarim su bardagi yegil mercimek
Uzerine:

2 corba kagiJ! tereyagdi

1 ¢corba kasigi domates salgasi
Yarim ¢orba kasigi biber salcasi
6 dal nane

Tavuk etini 7 su bardagi suda haglayin. Eti iginden ¢ikarip, elinizle didikleyin. Tavuk suyuna ayiklanmis ve
yikanmig mercimegi katip, yari yariya yumusayana kadar pisirin. Tuzunu ayarlayin. Makarnayi ekleyin ve kisik
ateste 10 dakika daha pisirip, tencereyi ocaktan alin. Didiklenmis tavuk etini corbaya katin. Dider taraftan Gzeri
icin tereyagdini tavaya alin ve salgalari ilave edip, tereyagi eriyene kadar gevirin. Gorbaya katip, karistirin ve
kiyilmig nane ekleyip, sicak olarak servis yapin.
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