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YUSUK CORBASI

Hamur igin:

1 Yumurta )

1 Gorba kasigi Irmik

400 grun

Ic Malzeme:

250 gr Kiyma

2 sogan

Tuz

Karabiber

Corba Igin:

250 gr Hamur

1.5 litre su

1 kasik biber salcasi

1.5 Corba kagsiJi tereyad
2 ¢orba kasiJ! kuru nane
1 su bardagi haslanmig Nohut
3 Corba kasigi limonsuyu
biraz tuzot

Once i¢ malzememizi hazirlayalim,kiyma,rendelenmis sogan ,tuz,karabiber ile suyunu tam ¢ekmis kavrulmus
kiyma hazirlayip,buzdolabinda tam sodutalim.Hamur igin,islanmig irmik,yumurta,tuzumuza , unumuzu ve
suyumuzu azar azar ekleyerek biraz sert¢ce hamur elde edelim.Hamurumuzu 30 dk Ustl i1slak bezle 6rtip
bekletelim.Hamuru 4 esit beze haline getirin,her bezeyi 2mm incelige ulagincaya kadar unla agin.manti gibi
hazirlayin.Corba Igin;Salga ve tereyadini corba tencerenizde hafif¢ce kavurun,bu karigima suyunuzu ekleyin,tam
kaynar hale getirin.Hamurlarinizi kaynar suya atin.Kuru naneyi ekleyin,10-15 dk hamurlarinizi
pisirin.Hamurlariniz pismeye yakin haglanmig nohutlari ekleyin.Limon ve tuzunu ekledikten sonra atesten
alin,yarim su bardagi soguk su ekleyerek hamurlarinizin dirilmesini saglayin
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