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YUKSUK CORBASI

Ebru Omurcali

100 gr. kiyma

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber
1 su bardagi un

1 adet yumurta

1 cay bardagi nohut

1 ¢corba kasigi biber salgasi
1 corba kasigi nane

1 tath kasidi pul biber
2 ¢orba kagsiJi tereyagdi
1 adet limon suyu

1 cay bardagi nohut

Un, yumurta ve tuzu yodurun, kulak memesi kivaminda bir hamur hazirlayin, hamur sert olursa, azar azar su
ekleyin. Hamuru manti hamuru gibi 2 mm. kalinhginda a¢in ve minik karelere bdlin. Kiyma, dogranmis sodan,
karabiber ve tuzu karistirin. Hazirlanmis kare hamurlarin ortasina kiymayi koyun ve t¢gen seklinde kapatin,
parmaginizla yarim ay seklini verin. Nohutu bir gece evvelden islatin ve 2 su bardadi suda haglayin, suyunu
¢orbada kullanmak Gzere saklayin. 5 su bardagi suyu kaynatin ve haglanmis nohutlarla, mantilar ekleyin. Ayri
bir tencerede, tereyagdinda sal¢ayi kavurun, baharatlari salgaya ekleyin. Pisen mantili karisima salcayi ilave edin.
Baharatlari ve limon suyunu ekleyerek servis yapin.
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