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YUZUK GORBASI

Malzemeler:

1 kg.un

1/2 kg. yagsiz iri kiyma

1 bas sogan

1 kasik salca

1 yumurta

1 adet limon suyu

1 bardak haslanmis nohut

yeterince tuz, karabiber, kirmizibiber.

Hazirlanisi:

Un, yumurta, limon ve su karisimi hamur haline getirilir. Dort pargaya ayrilan hamur oklava yardimiyla yufka
seklinde acllir ve kare kare kesilir. Bagka bir kenarda rendelenmis sodan, kiyma ve baharatlar karigtirilarak
nohut buyUkligune getirilip hamurun Gzerine konularak dért kdsesinden tutularak kapatilir. Bir tencerede 3 litre
kadar su kaynatip kapatilan hamurlari ve pismis nohudu igine atariz. Hamurlar ylize ¢ikinca bagka bir kapta
olusturdugumuz salga, yag ve baharat karisimini yemegin tzerine dokuilerek birkag dakika kaynatilir.
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