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YUKSUK CORBASI

Malzemeler

1 cay bardag! yogurt

7 su bardagi su

1 su bardagi un

1 cay bardagi haglanmis nohut
1 yumurta

100 gr kiyma

2 ¢orba kagsiJi salca

3 ¢corba kasigi margarin

1 kasik sivi yag

3 ¢orba kagid! limon suyu
tuz

karabiber.

Yarim bardak una bir kahve kagiJi tuz, yumurta ve aldigi kadar su katilarak bir hamur yapilir, Gzerine islak bez
koyup biraz dinlendirilir. Hamur merdane ile ince bir sekilde agilir. Dikis yiksigu ile kiiguk yuvarlaklar kesilir.
Diger tarafta kiymaya tuz ve karabiber ekleyip yogrulur ve findiktan blyilk koéfteler yapilir. Yagda kizartilir. Salga,
tuz ve haslanmig nohutlar ¢corba suyuna eklenir. Su kaynamaya baslayinca hamur pargalan atilip 10 dakika
pisirilir, bir tavada margarin eritilir nane ve salca kavrulup, kaynayan ¢orbaya ilave edilerek servis yapilir.

© lezzetler.com tarif n0:31274 « adi:YUksik Corbasi « génderen:anfora « indirme tarihi:25.04.2024 - 13:38


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/yuksuk-corbasi-vt5892
http://www.tcpdf.org

