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YUKSUK CORBASI

Hamuru igin:

2 su bardagi un

1 yumurta

1 gay bardagi su

I¢ harcr:

250gr kiyma

1 sogan (ince dogranmis)

Karabiber

Gorba:

8 su bardagi et suyu

1 su bardagi nohut (aksamdan islatiimig)
1 ¢orba kasigi salca (1 kahve fincani su ipinde eritilmig)
1 corba kasigr margarin

1 limonun suyu

Nane

Tuz

Karabiber

Unu tuz ile beraber elekten eleyin. Ortasini agip yumurta ve, suyunu koyup sert bir hamur yapip bezelere ayirin.
Ustlerine nemli bir bez értlp, yaklagik 10 dakika dinlendirin.

Bezeleri manti hamura inceliginde agip 1.5 cm buyuklGginde kareler seklinde kesin.

I¢ harcini, hamurun ortasina yerlestirip, capraz kdselerinden birlegtirip bir tiggen elde edin. Diger iki ucu
parmaginiz etrafindan birlestirip yuzik bigimine getirin.

Kiyma, sogdan ve karabiber ile i¢ harcinizi hazirlayin.

Yzuk seklindeki hamuru hazirlayin.

Aksamdan islatilmig nohutlari, tencerede haglayin. Nohutlar iyice yumusayinca yizik seklindeki hamurlari ilave
edin ve ¢orba kivamina gelinceye kadar pigirin.

Yag bir tavada eritin; icine salga ve nane ekleyerek biraz karigtirin. Dilerseniz dévilmus kignis gekirdegi veya
reyhan katabilirsiniz. Bu karisimi kaynayan gorbaya ekleyin. Uzerine limon suyunu gezdirin ve bu sekilde biraz
daha kaynatin. Sicak olarak servis yapin.
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