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YUKSUK CORBASI

1 su barda@ kiiglk mant

1 su bardag haslanmig nohut

5 su bardadi et suyu (veya tavuk suyu)
3 su bardagi su

1 yemek kasigi domates salgasi

1 tath kasidi biber salgasi

2 yemek kasigi sivi yag veya tereyadi
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasidi kuru nane

1 cay kasid pul biber (istege bagh)
Terbiyesi igin:

1 su bardag yogdurt

1 yemek kasigi un

1 yumurta sarisi

Derin bir tencereye tereyagini veya sivi yagi koyun, ardindan salgalari ekleyerek kavurun.

Et suyu ve suyu ekleyerek karigsimi kaynamaya birakin.

Kaynayan suya mantilari ve haglanmig nohutlari ekleyin. Mantilar yumusayana kadar yaklasik 10-15 dakika
pisirin.

Ayri bir kapta yogurt, un ve yumurta sarisini ¢irpin. Karigima yavas yavas kaynar ¢orba suyundan birkag kepce
ekleyerek terbiyeyi ilitin.

Terbiyeyi yavasca corbaya karistirarak ekleyin. Corbayi sirekli karistirarak birkag dakika daha kaynatin.

Tuz, karabiber, kuru nane ve pul biberi ekleyerek ¢orbanin lezzetini tamamlayin.
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