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YUKSUK CORBASI

https://www.bim.com.tr

Yarim paket Emin kiyma

3 su bardag! Mutfagim manti

3 avug hasglanmig veya 200 gr Saban nohut
1 adet sogan

2 corba kasigi Sinm zeytinyag

1 ¢orba kasigi Yurdum domates salcasi
1,5 tatl kasig1 Rafine Sofra tuz

1 tath kasigi Destan karabiber

1 cay kasigi Destan pul biber

2 gorba kagsigi Pervin tereyagi

1 dolu ¢orba kasigi Destan kuru nane
1,5 litre sicak su

2 adet sogani mutfak robotunda kip kip yemeklik olacak sekilde ¢ekin. Bas ¢ek yaparak ¢aligtirirsaniz sogan
suyunu birakmadan ufacik dograyabilirsiniz.

BuyUk bir tencereyi 1sitip yarim paket kiymay ekleyin ve kavurmaya baglayin. Dilerseniz 2 ¢orba kagsigi
zeytinyagi ekleyebilirsiniz tencere isinirken. Kiymalar kavrulup renk degistirince Uzerine sodanlari ekleyin ve
Once yuksek ateste, soganlar biraz seffaflaginca orta ateste kavurmaya devam edin. 3-4 dakika kavurduktan
sonra igine 1 gorba kasigdi biber salgasi ekleyin ve birkag dakika daha kavurun. )

Tencereye 1,5 tath kasidi tuz, 1 tath kasigi karabiber ve 1 ¢ay kasigi pul biber ekleyin. Uzerine 1,5 litre sicak su
koyun. Su hafif kaynamaya baglayinca, 3 avug haslanmig nohut ve 3 su bardagdi manti ekleyin. Mantilar yaklagik
5 dakika i¢inde agilacaktir.

Gorba kaynamaya basladiktan sonra 5 dakika karigtirarak pigirin.

Ayri bir tavada 2 ¢orba kasigi tereyagi ile 1 dolu ¢orba kasigi kuru naneyi kizdirin. Bu karisimi tencereye ekleyip
bir tur daha karigtirarak lezzetlerin birbirine girmesini saglayin.
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