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YUKSUK CORBASI (ADANA)

2 kase manti

2 kaslk domates salcasi

2 kasik tereyagi

2 bardak nohut (Haglanmis)
6-7 bardak et suyu

Kuru nane

Tuz

Derin bir tencerenin icinde tereyagini eritip (izerine salgay! koyun ve biraz kavurun. Uzerine et suyunu koyup
kaynamaya birakin. Kaynayama baglayinca nohudu ve mantilari ilave edin. En son baharatlarini da attintan
sonra kapagini kapatip kisik ateste mantilar yumusayincaya kadar yaklasik 20 dakika kadar pisirin. Sicak servis
edin.
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