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YUKSUK CORBA

150 grun

50 ml su

1 kliclk yumurta

Y2 gay kagigi tuz

I¢ harciigin:

80 gr kuzu kiyma

1 adet ki¢ik boy kuru sogan
1 tath kasidi biber salgasi

2 cay kasigl karabiber

2 cay kasigi tuz

Gorba igin:

1,51tsu

350 gr kemikli kuzu incik

1 ¢corba kasigi biber salgasi

1 corba kasigi dolusu domates salcasi
200 gr nohut, haglanmig

1 gorba kagigi zeytinyagdi

1 corba kasigi Icim Tereyagi
1 tath kasidi tuz

1 adet limon

Corbanin icinde yer alan yiiksiik mantilari hazirlamak igin derin bir kabin igerisine un eleyin. icerisine yumurta
kirin, tuz ve su ilave edin. Hamur kivami alana kadar iyice yogurun. Hazirladiginiz hamuru birkag parcaya ayirin,
Uzerlerini kapatarak 30 dakika dinlendirin. Bu sirada mantinin i¢ harcini hazirlayin. 1 kii¢iik sogani ince ince
dograyin. biber salgasi, tuz ve karabiber ilave edin. Kuzu kiyma ekleyerek karistirin. Dz bir zemine un serpin.
Oklava veya merdane yardimiyla 1,5mm incelikte manti hamurlari agin. Kareler seklinde kesin. Ortalarina
hazirladidiniz kiyma harcindan birer parga koyun. Uggen seklinde katlayin ve déndurerek uglarini yapigtirin.
Corba igin kemikli kuzu incigi bir tencerede suyla haglayin. Sudan alin ve kemiginden ayirarak parcalar halinde
dilimleyin. Derin bir tencerede zeytinyagi ile Igim Tereyadrni karistirin. Biber ve domates salgalarini ekleyin. Et
suyunu karigtirmaya devam ederek ekleyin. Nohutlar ve pargaladiginiz etleri biraz tuz ve 1 limon suyu ile ilave
edin. Orta ateste kaynamaya birakin. Kaynadiktan sonra ylksiik mantilari ilave edin. 8-10 dakika araliklarla
karigtirarak pigirin.
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