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YUFKAYA SARILI INEGOL KOFTE

Pinar illaki inegdl Kéfte

2 Adet Yufka

3 Adet Kdézlenmig Patlican
Tereyagi

Yogurt

Pul Biber

Tuz

Karabiber

Pinar inegdl Kéfte talimatlara uygun pisirilir.

Yufkaya kézlenmis patlican ince bir tabaka halinde sardldr.

Yufka inegdl koftelerin boyuna uygun olacak sekilde geritler halinde kesilir.

Uzerine pisen inegdl kéfteler koyularak sarilir.

Hepsi dik olacak sekilde pisirme kabina alinir ve Uzerine biraz tereyadi surtlerek firina verilir.
10 dakika 160 derecede pisirilir.

Finndan ¢ikan koftelerin Gzerine yogurt ve kirmizi biberli yag gezdirilerek servis yapillir.
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