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YUFKALI YAZ PIZZASI

2 hazir yufka

2 ¢orba kagiJi susam

2 salatalik

3 domates

2 sivribiber

2 dal taze sogan

4 corba kasig mayonez
1 corba kasigi sizme yogurt
5 gorba kasidi zeytinyagi
5 dal taze feslegen

Tuz

Yufkanin birini diiz zemine yayip Gzerine zeytinyagdi surtin. Diger yufkayi Gzerine kapatin. Kenarlarmi ice dogru
kivirin, Gzerini yaglayip susamla lezzetlendirin. Yufkay! énceden isitiimis 180 dereceye ayarli firinda 15 dakika
pisirin. Diger yanda mayonez ve yogurdu genis bir kasede karigtirin. Taze sodan ve fesledeni kiyip karisima
ekleyin. Firmda pisirdigimiz yufka soguyunca igine yogurtlu karigimi stirin. Salataliklari soyun ve ortadan ikiye
kesip uzunlamasina ince ince dilimleyin. Domates ve sivribiberleri ince ince dograyin. Salatalik ve domates
dilimlerini hafif Ustliste gelecek sekilde yogurtlu karisimin tizerine dizin. Yag surlip tuz serpin. Sivribiber dilimleri
ve kalan fesleden yapraklariyla susleyip servis yapin.

Fotograf "dénlss" tarafindan génderildi. 19.01.2017
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