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YUFKALI TAVUKLU PILAV

2 su bardagi piring

3 ¢corba kagiJi tereyagdi

2 ¢orba kasigi cam fistigi

400 gram haglanmig tavuk eti

1 corba kasigi kus Gzima

3 su bardadi sicak tavuk suyu
Tuz, karabiber, tarcin, yenibahar
1 yufka

Tereyagdinda pirinci ve cam fistigini kavurun. Uzerine kus (zUmiind, baharati ekleyin. Suyunu verip pismeye
birakin. Haglanmig tavuk etlerini ince ince kiyin, pilav demlenirken ekleyin. Pilavin sicakligi biraz gegince firin
kabina yaydiginiz yufkanin igine bogaltin. Uzerini yufkayla kapatip 170 derecedeki firinda 10 dakika pigirin.
Daha sonra Uzerine erimis tereyadi gezdirip 10 dakika daha pisirin.
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