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YUFKADA TAVUKLU PILAV

1 su bardag piring

3 corba kasigi tereyagi

1 adet sogan

300 gram haglanmig tavuk eti
1 su bardagi bezelye

1 adet havug

2 adet yufka

Tuz

Karabiber

Oncelikle tereyaginda tavuklari ve rendelenmig sogani kavurun. Uzerine piring, havug ve bezelyeyi koyup az su
ekleyin. 10 dakika kadar pisirin. Yufkay! yuvarlak bir kek kaliba yerlestirin. igine az pigmis pilavi koyup firna
verin. Her yerini yufkayla kapatip 25 dakika pismesini saglayin. Uzeri kizarinca firndan alip dilimleyin ve sicak
servis yapin.
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