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YUFKALI TAVUK PACASI

2 adet yufka

2 adet tavuk kalca

3 su bardagi tavuk suyu
Uzeri igin:

1 su barda@i tavuk suyu

1 ¢orba kasigi un

3 dis sarimsak (Dévulmus)
1 corba kasigi sirke

Tavuk kalgalar haglanir ve didiklenir. Yufklar aralarina yag gezdirerek ve biizdirerek tepsiye konur. 180 derece
firnda kizarana kadar pisirilir. Ust malzemesi bir sos tenceresine konur. Strekli karigtirarak kivam alana kadar
pisirilir. Kizaran yufkalarin Gzerine soguk tavuk suyu gezdirdikten sonra didiklenmis tavuk serpilir. Hazirlanan
sos gezdirilir. Kare kare keserek servise sunulur.

ML® Gl Pacasi icin tiklayin
ML® Gl Pacasi Videosu
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