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YUFKALI TAVADA BOREK

Malzeme

- 2 adet yufka

- 2 yemek kagigi sivi Sana
- Harci Igin:

- 250 gram. Beyaz peynir
- 2 adet domates

- 1 yemek kasigi feslegen
- Tuz ve karabiber

- Uzeri Igin:

- Sana Ekmekdistu

Hazirlanigi

Harci Igin:

Beyaz peyniri bir kab igine rendeleyiniz.

Icine fesle@eni, tuz ve karabiberi ilave edip, karigtiriniz.

Yufkalar ortadan ikiye kesip, tekrar katlayip, ikiye kesiniz. (8 adet tiggen parca elde ediniz.)

2 yemek kagigi sivi Sana'yi klguk bir kabin igine koyup, bir firga yardimi ile Giggen yufka pargasini yaglayiniz.
Icine peynirli harci koyup, genis zarf seklinde katlayip, son kenarina su sirip, katlayip, yapistiriniz.
Slrdugndz su béredin aciimamasini saglayacaktir.

Sivi Sana ile yadladiginiz kizgin tavada bdéreklerin her iki ylizl iyice kizarana kadar pisiriniz.
Borekleri havlu kagit yaydiginiz tabaga ¢ikarip, fazla yagini aliniz.

Daha sonra béreklerin Gzerine Sana ekmek Usti sUrlp, sicak olarak servis ediniz.

© lezzetler.com tarif no:29267 « adi:Yufkali Tavada Borek « gdnderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:24.05.2024 - 01:13


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/yufkali-tavada-borek-vt20772
http://www.tcpdf.org

