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YUFKALI TAVA BOREK

4 tath kasigi Tat Finnda Domatesli Ekmekisti Harci
1 adet yufka

1/2 ¢orba kasigi sivi yag

1 su barda@i (rendelenmig) Sek Taze Kagar

1 tath kasigi kekik

1 tath kasigi kirmizi pul biber

Yufkayi 4 esit parca olarak t¢ggen seklinde kesiniz. Her parcanin Gizerine ilk dnce sivi yag daha sonra Tat
Finnda Domatesli Ekmekustu Harci'ni sirunuz. Daha sonra rendelenmis taze kagari esit miktarda 4 yufkaya
dagitiniz. Kekik ve kirmizi pul biberi de serptikten sonra her t¢geni kalin zarf seklinde yufkayi yaralamadan
sariniz. Teflon tavayi kizdirip az sivi yag ile yagladiktan sonra béregin her iki ylzeyini de iyice kizarana kadar
tavada pisirip sicak olarak servis ediniz.
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