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YUFKALI TAS KEBABI

Tuzlu su ve biraz yag ile bir yufkalik hamur tutunuz. Bunu oklava ile kalin bir sekilde aciniz. Sonra bu yufkayi et
suyunda pisiriniz. Bir kepce ile alarak adamakilli stiziintiz. Sonra yufkayi yagda kizartiniz. Bu suretle kizaran
yufkalari bir genisce kaba yayarak pismis tas kebabini bu yufkaya bohgalayiniz. Tekrar atese koyarak sahanda
ya da genisce bir kapta olan bu yufkayi pisirerek sicak sicak yiyiniz.
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