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YUFKALI TAS KEBABI

Malzeme :

1 kilo koyun eti,

4 corba kasigi sade yag,

2 bas sogan,

3 domates ya da 1 ¢orba kasigi domates salgasi,
3 bardak su,

tuz,

yeterince yufka..

Yapiligt:

1- Kugbasi etler tas kebabi haline geldikten ve soguduktan sonra yufka sarip sahanda pisirmek suretiyle yufkali
tas kebabi elde edilir.

2- Yalniz bu kebabin lezzetli olmasi i¢in yufkayi (¢ kat olarak hazirlamak ve iki avug igi boyunda kestikten sonra
icine tas kebap halindeki et pargalarini iyice yaymak, yufkayi bohge gibi alttan tste katlamak lazimdir.

3- Ug kath yutkanin her kati arasina yumurta surulirse yufkalarin birbirine yapismasi 6nlenmis olur.

4- Bohga halindeki yufkali kebaplari, nebati yadi kizdiriimig olan tavaya ikiser ikiger atin her iki taraflarinin da
kizarmasini saglamak i¢in uzun bir ¢catalla gevirmek iyice kizarinca da iki pargayi ¢ikarip tavaya atmak suretiyle
tim yufkali kebaplar kizartmak mimkanddir.
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