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YUFKALI TAS KEBABI

500 gram kigik kugbag! et
2 adet sogan

2 adet havug

2 adet patates

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 cay bardagi sivi yag

1,5 su bardagdi piring

1 adet yufka

1 cay kasidi yenibahar

Oncelikle pilavi igin tencerede piring, tereyadi ve suyu koyup pismeye birakin. Tencereye dogranmis sogan ve
etleri koyup suyunu birakip ¢ekinceye kadar pisirin. Bu arada sebzeleri kiip dograyip lzerine ilave edin.
Yenibahar, tuz ve karabiber ilave edip suyunu verin. 15 dakika pigsirin. Yufkayi kek kalibina koyup icine pisen
pilavdan biraz koyup daha sonra eti tekrar pilav seklince pasta gibi ddseyin. Kalibin diginda kalan yufkalari
Uzerine kapatip firina verin ve Uzeri kizarincaya kadar pisirin.
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