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YUFKALI SOSISLER

5 adet kalin ve uzun sosis
2 adet yufka

1 yumurta aki

1 su bardag aycicegi yagi

Sosisleri yikayip bir kenara koyun. Yufkayi tezgaha serip 5[Zle boliin. Sonra bu ¢ikan pargalardan birinin
yUzeyine, firgayla ¢irpilmis yumurtanin akini siriin. Sosisi, kesilmis yufkanin en genis yerine koyun. Yufka
sosisin boyundan genigse fazlaliklarini kesin ve yufkayi sosise sarin. Sariimig sosisleri birkag santim kalinliginda
halkalar seklinde kesin. Tim sosislere ayni iglemi uygulayin. Bir tavada aygicegi yagini iyice kizdirin. Yufkaya
sarili sosisleri bu yagda birka¢ dakika kizartin. Kizarttiginiz sosisleri, yagini birakmasi i¢in bir stire kagit havlu
tzerinde bekletin ve kirdan batirarak servis yapin.
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